
*

10 . / 11 .   MAI  F E S T I VA L 

DA S  G R O S S E  G R I L L E N
S A  9  –  18  UHR  |   SO  11  –  16  UHR  |   EINTRITT FREI*

NICHT VERPASSEN:

VERKAUFSOFFENER 

SONNTAG
IM GARTEN VON EHREN

MIT BRANDHEISSEN
ANGEBOTEN

*NEU:  MIT UNSEREM FESTIVAL-ARMB AND UND EINER FOOD-PAUSCHALEN  
VON 8 €  KANNST DU AN BELIEBIG VIELEN TASTINGS TEILNEHMEN



„Das Große Grillen“ ist das jährliche Barbecue-Festival im Garten von Ehren – mit dem 
Besten, was die Grillszene zu bieten hat. Gemeinsam mit den Grillprofis der Grillerei,  
Repräsentanten der bekanntesten Grillmarken und zahlreichen Top-Stars der BBQ-Szene, 
feiern die begeisterten Besucher ein ganzes Wochenende im Zeichen des guten Geschmacks. 
Über 20 Aussteller freuen sich darauf, euch zu beraten – und manche Kostprobe zu zaubern!

TASTI N G S *  &   P R Ä S E N TAT I O N E N   ( A U S Z U G )
SAMSTAG, 10.5.2025,  9 – 18 UHR  |  SONNTAG, 11.05.2025, 11 – 16 UHR
 * N E U :  M I T  U N S E R E M  F E S T I VA L- A R M B A N D  U N D  E I N E R  F O O D - PA U S C H A L E N  
V O N  8  €  K A N N S T  D U  A N  B E L I E B I G  V I E L E N  TA S T I N G S  T E I L N E H M E N

•	 	Big Green Egg – Show Cooking & Tasting* mit Dominic Sesterhenn
•	 Bull – Show Cooking & Tasting* mit dem Hot Wok
•	 	Buschcrafts – Nils Busch präsentiert seine handgeschmiedeten Messer
•	 	Gozney Outdoor- und Pizzaöfen – Show Cooking & Tasting* mit Malte Tunkel
•	 Höfats – Show Cooking & Tasting* an der Feuerschale
•	 	Horl Messer-Rollschleifer – Präsentation von Neuheiten
•	 	Flammkraft mit Grill- & Outdoor-Modulen, Show Cooking & Tasting*
•	 	Festávolo, Grilltische – Präsentation, Neuheit
•	 LOEF, Exclusive Camper Vans – fühlen, anfassen, erleben!
•	 	MM-Outdoorküchen – Präsentation
•	 	Monolith – Show Cooking & Tasting* mit Kevin Murray
•	 	Napoleon Grillforce – Show Cooking & Tasting*
•	 	Ofyr, Echtholzgrill – Show Cooking & Tasting*
•	 	Otto Wilde, Gasgrill, Show Cooking & Tasting* mit Klaus Breinig
•	 	Roots, Gewürzmanufaktur – Tasting*
•	 	Traeger – Show Cooking & Tasting* mit Benjamin Spincke
•	 	YETI mit Outdoor-Equipment – graviert vor Ort eure YETI-Becher

V E R KÖ S T I G U N G E N  ( N I C H T  I N  D E R  F O O D - PA U S C H A L E N  E N T H A LT E N )

•	 Austern von Oyster King Jesper Voss & Marlo von Flyfishing
•	 Burger von Black Cat BBQ mit Oliver Wendt & Team
•	 	Weingut Geisser, Qualitätsweine aus der Pfalz mit Winzer Uwe Geisser
•	 	Gin Sul, Altonaer Spirituosen Manufaktur
•	 Alsta Gin aus Hamburg, Wacholder trifft auf Hopfen & Zitrone
•	 	Leonhardt Korn auch mit feinsten Likören

LIVE MUSIK MIT MIKEL ONETWO
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